PACHARAN

Yaberna Vasca

_5 TAPAS Y RACIONES

Miniaturas de pescado

Rabas (anillas de calamar rebozadas en tempura)
Patatas bravas (con salsa picante casera y criolla)
Tortilla de papas

Tortilla de la casa (con chorizo cantimpalo)

Croquetas de ternera
(desfibrada con alioli, ; unidades)

Croquetas de papa y jamén crudo
(7 unidades)

Gambas al ajillo

Papa huevo y jamén
(papas pay caseras, huevo frito y jamon ibérico)

Bastos de muzzarella
(crocanles en matz, sésamo y panko)

Tabla clasica
(quesos Aretxaga, aceitunas chupadedos y fuel artesanal)

Torrada de txistorra
(tipica salchicha vasca, huevo frito y morrones asados)

Torrada de hongos frescos
(con tomales cherry asados)

> <Sffi>
’?fitmi?‘ PRINCIPALES

Pesca artesanal a la plancha

(con vegelales salteados, pesto y colchon de hojas verdes)

Pesca artesanal en salsa verde

(con mejillones y papas crocantes)

Pescado a la bizkaina
bakalao

pesca del dia
(salsa a base de pimientos asados y alcaparras fritas)

Cazuela de mariscos
Marmitako de abadejo (Esiofado Vasco)

Pulpo a la plancha

(con papas cubo, Pimenton de la Vera y chutney de peras)

Noquis gratinados con camarones

(con champinones frescos y tomales cherry)

Sorrentinos de salmén

(con salsa verde de hierbas [rescas y alcaparras)

Carrillera de ternera

(estofado con puré de papas y salsa demi-glace)

Entrafna fina

(con papa escrachada, tomates cherry y ricula)

Milanesa de carne vacuna
(con papas en gajo, rebozada en panko)
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Ensalada tibia de mariscos
y tomates asados
(con mix de verdes y zanahoria encurtida)

Ensalada de camarones y queso Aretxaga
(con papas rolas y mix de verdes)

Ensalada de salmén ahumado y paltas
(con semillas crocantes de zapallo, cebollas asadas
y vinagrela de mostaza)

Ensalada de peras asadas
y queso de cabra
(con mix de verdes y almendras)
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Paella completa paral
para 2 (con mariscos, pollo y cerdo)

Paella de mariscos para 1l

Paella pollo de campo y cerdo para 1l

Paella vegetariana para 1l
para 2 (con vegelales salleados)

Fideua paral
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Pastel vasco

(tarta rellena de crema pastelera y frutos rojos
con helado de vainilla)

Natilla (quemada con salsa de frutos rojos)

Pantxineta estilo pacharan
(masa crocante con almendras relleno de crema
pastelera y salsa de caramelo)

Tarta de queso La Viia
(con salsa de frutos)

Pera asada
(con miel, almendras tostadas y helado de vainilla)

Salchichén de chocolate
relleno de dulce de leche
(con helado de vainilla y ganache de chocolate)

Helado artesanal (2 bochas)

Aceptamos Visa y Master Card
No se cobra cubierto - Se cobra panera y
Los precios incluyen 22% de IVA.




